RAGAZZI

PIZZA NAPOLETANA

ANTIPASTI

VERDURE GRIGLIATE ® 12.2
gegrilltes Gemiise mit Zucchini,

Auberginen, Paprika, Champignons,

Petersilie, getrockneten Tomaten & Brot

FOCACCIA CON AGLIO & ROSMARINO w 7.9
frisch gebackene Focaccia fir zwei

Personen, verfeinert mit Knoblauch,

Rosmarin & hausgemachter Ragazzioli

BURRATA ZERO w»» 8.9
Kuhmilch-Burrata

mit Datteltomaten, hausgemachtem

Pesto & Brot

+ Parmaschinken + 3.0

CARPACCIO 19.9
diinn aufgeschnittenes Rinderfilet, Rucola,
Champignons, Olio extra vergine d‘oliva

& Parmigiano Reggiano

VITELLO TONNATO 17.9
dinn aufgeschnittenes Kalbsfleisch,
Thunfischcreme & Kapern

TAGLIERE MISTO 16.9
Mix fir zwel Personen aus Spianata Cala-

brese, Finocchiona Toskana, Parmaschinken,
Bresaola, Parmigiano Reggiano, Gorgonzola

& Fior di latte Affumicata

BRUSCHETTA ®» 6.5
zwel gerdstete Brotscheiben mit Tomaten,
Basilikum & Knoblauch

BRUSCHETTA AL SALMONE 8.9
zwel gerdstete Brotscheiben, mit
Frischkdse, gerduchertem Lachs & Dill

PIZZA STICKS “» 5.9
frisch gebackene Pizzasticks mit
unserer hausgemachten Ragazzioli

INSALATE

PICCOLA ws 6.9
bunter Salat, Kirschtomaten & Mohren
MONELLA %» 11.9

bunter Salat, Kirschtomaten, Oliven,
rote Zwiebeln, Avocado,
Borlotti Bohnen & Mandeln

mit Rinderfiletstreifen
mit H&hnchen

mit Scampi

mit Ziegenkdse

mit Burrata
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Unsere Salate werden mit
selbstgebackenem

Brot und Joghurt- ®s oder
Vinaigrette-Dressing Ws serviert.

Nur Kartenzahlung méglich

Hinweis: Frag gerne unser Personal nach der Allergen Karte v Vegi ws Vegan

L& PlZzs ROSSE

MARGHERITA CLASSICA ®»
mit San Marzano Tomatensauce, Fior di latte
Mozzarella & Basilikum

MARGHERITA VERACE
mit San Marzano Tomatensauce, Fior di latte
Mozzarella & Parmigiano Reggiano & Basilikum

MARGHERITA BUFALINA %7
mit San Marzano Tomatensauce, Oliventl extra,
Mozzarella di bufala & Basilikum

MARINARA %
mit San Marzano Tomatensauce, Oliventl extra,
Oregano, Knoblauch & Basilikum

INFERNO

mit San Marzano Tomatensauce, Fior di latte
Mozzarella, Spianata Calabrese, Peperoni

& Basilikum

ORTOLANA ®»

mit San Marzano Tomatensauce, Fior di latte
Mozzarella, Aubergine, Zucchini, Brokkoli,
Zwiebeln & Paprika

SALAME CLASSICO
mit San Marzano Tomatensauce, Fior di latte
Mozzarella, Basilikum & italienischer Salami

"NDUJA

mit San Marzano Tomatensauce, “Nduja,
roten Zwiebeln & Basilikum

STRACCIATELLA
mit San Marzano Tomatensauce, Stracciatella,
Oliven, Alici di Cetara & Basilikum

PARMA 24 MESI

mit San Marzano Tomatensauce, Fior di latte
Mozzarella, Parmaschinken, Rucola

& Parmigiano Reggiano

TONNO
mit San Marzano Tomatensauce, Fior di latte
Mozzarella, Thunfisch, roten Zwiebeln & Basilikum

VEGANO RUCOLA POMODORO %
mit San Marzano Tomatensauce, veganem Kése,
Rucola, Kirschtomaten, Mandeln & Pesto

L& PIZzs BIANCHS

TARTUFATA %

mit Frischkdse, Fior di latte Mozzarella,
Provola & frischen schwarzen Triiffeln
(nach Verfigbarkeit)

NEPTUNO

mit Frischkdse, Fior di latte Mozzarella,
gerduchertem Lachs, Rotgarnelen,
Lachsrogen, Honig-Senf-Sauce und Dill

FRIARELLT
mit Frischkdse, Fior di latte Mozzarella,
Salsiccia & wildem Brokkoli

NOCI & PERE %
mit Frischkdse, Fior di latte Mozzarella, Honig,
Birnen & Walniissen
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alle Preise in Euro inkl. MwSt.

TAVOLA DA PRANZO

Kleine Pizza und kleine Pasta (MO-SA 12 bis

Ls PiZzs

MARGHERITA BUFALINA

17 Uhr)

mit San Marzano Tomatensauce, Olivendl extra,

Mozzarella di bufala & Basilikum

PARMA 24 MESI

mit San Marzano Tomatensauce, Fior di latte
Mozzarella, Parmaschinken, Rucola

& Parmigiano Reggiano

TONNO

mit San Marzano Tomatensauce, Fior di latte
Mozzarella, Thunfisch & roten Zwiebeln

& Basilikum

INFERNO

mit San Marzano Tomatensauce, Fior di latte
Mozzarella, Spianata Calabrese, Peperoni

& Basilikum

VEGANO RUCOLA POMODORO
mit San Marzano Tomatensauce, veganem Kdse,
Rucola, Kirschtomaten, Mandeln & Pesto

SALAME CLASSICO

mit San Marzano Tomatensauce,

Fior di latte Mozzarella, Basilikum
& italienischer Salami

PASTA

LINGUINE

oder

RIGATONI

mit Bolognese, Kdse-Sahne-Sauce
oder Aglio e Olio
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PASTA

L& BEVANDE

ALCOHOL

VINO X S\ Ens

LINGUINE BOLOGNESE 15. Wasser laut+ leise 0,5 Bombay Gin & Tonic 9.5 BIANCO
Rinderhack, Karotten, Sellerie, Zwiebeln, 1,0 049 Gin & Tonic 9.5
Tomatensauce, Parmigiano Reggiano Malfy Gin & Tonic 9.5 - - i
o . DER FRUCHTIGE GRUNE
& Basilikum : :
Fritz Cocobull Libre 9.5
o & 4TROCKENUNDLEBENDIG
TAGLIATELLE TARTUFO % 19. Orlgln?l . Vodka Sed Bull 3.5 \ KTRAUBENKORS
Triiffel-K4dse-Sahne-Sauce, Triuffelbutter, Zuckertrel Negroni =
Sahne, Parmigiano Reggiano Mischmasch , S #FRUCHTIGERGEHTNIGCHT
& Schwarzer Truffel Orange l /q
Zitrone C F£ DER FRISGCHE GRUNE
LINGUINE SALMONE E SPINACI 16. Apfel-Kirsch-Holunder
Kdse-Sahne-Sobe, Lachsfilet, Spinat, Espresso . § #TROCKENUNDSPRITZIG
Zwiebeln, Kirschtomaten & Basilikum Schorlen 0,3 Espresso Doppio 3.8 ) #KNACKIGESOBST
RIGATONI GORGONZOLA E FUNGHI 16. Apfel, naturtrib 0,5 Espresso Macchiato S #GOLDGELBEBIRNE
Champignons in Gorgonzola-Sahnesauce, Rhabarber ) -
Parmaschinken & Petersilie Maracuja Cappuccino . DER TROPISCHE GRUNE .
Johannisbeere s 0,75 24.5
FETTUCINE CON FILETTO 21.9 Latte Macchiato 4.2 O #NICHTSOTROCKENUNDBLUMIG
DI MANZO E FUNGHI Red Bull Original 0,25 3.9 S #MANGOKIWIANANASUNDSO
E}ndegﬁiet,SChamplgnogi, N Red Bull Zero 0,25 3.9 Americano 2.9 QO #FEINEFRUCHT
ase-oahne-sauce, &noblauch, ) Red Bull White Edition 0,25 3.9
Zwiebeln, Parmigiano Reggiano & Rosmarin + Hafermilch 0.0 ROSATO
LINGUINE AGLIO E OLIO [ ¥ 10.9 Limonata d§1121osa 0,5 6.5
Knoblauch, Peperoni, Olive extra vergine Holunder-Minze Schokolade 3.5 : - e £ 0r 0,2 7.5
N e Bi -1 DIE ROSA BEERE ’
d'oliva & Petersilie ilrne-ingwer 0,75 24.5
14.9 Maracuja-Melone Eiskaffee 4.5 § #TROCKENUNDFRISCH
LINGUINE CARBONARA : Doppelter Espresso, Milch 4OMASERDBEERMARMELAD
\ : ) ) S E EE E E
Gganc1ale, chgrlno romano, Zw1ebelp,' TE FREDDO 0,5 6.5 Wahlweise Sirup: Caramel, o #EISKALTESBEERCHEN
Eigelb, Parmigiano Reggiano, Petersilie Pfirsich-Mango Vanille, Haselnuss
Tee 2.6 ROSSO
verschiedene Sorten 0.2 7.5
DER WEICHE ROTE ’
DER WEIGHE ROTE] ST
LS BIRRS § ¥NICHTSOTROCKENUNDGESGHMEIDIG
;#KIRSOHPRALINE
o #SUSSETRAUBE
ALLA SPINA DIGSSTIUI
DOLCS Birra Moretti 0,25 3.6 DER KRAFTIGE ROTE 8% 2Z g
l'autentica , 6 X ’
HERR Schmidt Helles 0,3 4.5 ?amézoétl . 8,8; g.g 1) #TROCKEMUNDVOELMUNDIG
TIRAMISU Gésser Naturradler 0,3 4.5 anin rappa blanca ! . S #DUNKELROTEFRUCHTE
: Zanin Grappa riserva 0,02 4.9 o #BEERENSTARK
PANNA COTTA MIT WALDFRUCHTSAUCE 4. pinonee to di Caprt oon i
& MINZE ut] 1nz 4 .
DALLA BOTTIGLIA Molinari Sambuca 0,04 3.9 SPUMANTE
SORBETTO AL LIMONE HERR Schmidt Pils 0,33 4.5
HERR Schmidt 0,33 4.5 Espresso corretto 3.5 DIE FEINE PERLE 0,2 e
TARTUFO PISTACCHIO ’ 0,75 24.5

mit Grappa oder

) § 4NICHTSOTROCKENUNDLEIGHT
Sambuca al Caffé

M #WEISSEBLUETE

tanzt Tango

Heineken Lager 0,25 4.0 & #PRIGKELNDERPFIRSIGH
Heineken alkoholfrei 0,33 4.5 Affogato ) . 4.5
Gésser Radler 0,33 4.5 Espresso + Vanille Eis
alkoholfrei
Paulaner Weizen 0,5 5.8 S l s
Paulaner Weizen 0,5 5.5 M
alkoholfrei a *
Foljf un$ aM{
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Nur Kartenzahlung méglich Hinweis: Frag gerne unser Personal nach der Allergen Karte ws Vegi ws Vegan alle Preise in Euro inkl. MwSt.



